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Age moyen des vignes : 25 ans.
Garde : 14 4 ans. A consommer idéalement dans les 2 ans.

Existe en 75 cl, Bag-in-Box 3L, b Let 10 L.
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CHATEAUNEUF-DU-PAPE

COTES-DU-RHONE

PRINCIPAUTE D’ORANGE

LES JARDINS DE LA BERTHAUDE ROSE

Grenache 30-35%
Cinsault 20-25%
Merlot 20-25%
Egiodola 15-20%

Uniquement par saignée.

Les raisins rouges sont mis en cuve. Aprés une macération plus ou moins longue en fonction des cé-
pages, une certaine quantité de jus est prélevée, on appelle cela une saignée. Aprés un débourbage a
froid, la fermentation alcoolique est faite en cuve inox avec une thermorégulation aux alentours de 16°C.

Hors d'euvre.

Repas quotidiens.

Charcuterie.

Poissons.

Barbecues et fétes entre amis.

Selon les millésimes, les saignées varient dans les proportions suivantes :

Robe rose aux avec des nuances saumonées et pétales de rose.
Nez intense de fruits, quelques touches d'agrumes et de fleurs.
Bouche fraiche et élégante, ce rosé a tout pour plaire avec cette finale longue, ample et fruitée.
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VIN DE PAYS j

LE CONSEIL
VIGNERON

Pour agrémenter un barbecue
entre amis ou pour accompagner
la cuisine de L'été.



